Stgporkow, dnia 24.08.2021r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczace zamowienia o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej w skali roku wyrazong

w ztotych rownowartos$¢ kwoty 30 000,00 euro

Nazwa i adres Zamawiajacego:
Nazwa: Publiczna Szkota Podstawowa nr 1 im. Kornela Makuszynskiego

w Staporkowie

Ulica, nr: ul. 1 Maja 18
Kod, miejscowos¢:  26-220 Staporkow

Tl 41/374 10 18

Fax: 41/374 10 18

NIP: 658-19-81-088

REGON: 001183267

e-mail pspl_stk@wp.pl

godziny pracy: pn. - pt. od 7:00 do 15:00

Dyrektor Publicznej Szkoly Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie
zwraca si¢ z prosbg o przeslanie oferty cenowej na ustuge cateringowa w zakresie dozywiania

uczniow

w Publicznej Szkole Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie uslugi cateringowej w  zakresie
przygotowywania, dostarczania i wydawania gorgcych positkéw jednodaniowych: zupa z
wkladkg migsng z dodatkiem (chleb, owoc batonik, jogurt itp.) i drugie danie z kompotem
naprzemiennie, w dekadzie 5 x zupa i 5 x drugie danie z kompotem dla uczniéw Publicznej
Szkoty Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie.
Zamawiajacy planuje, ze:
» dziennie nalezy dostarczy¢ srednio 40 obiaddw,
» w roku szkolnym 2021/2022 nalezy dostarczy¢ okolo 7080 obiadow, tj. 40 obiadéw x
177 dni.
Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwickszenia lub zmniejszenia iloSci dostarczanych obiaddw.
O ostatecznej ilo$ci zamawianych obiadéw Zamawiajacy powiadomi Wykonawce
najpo6zniej do godziny 9% danego dnia sktadajgc stosowne zamoéwienie telefoniczne.
Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.
Wydawanie positkéw bedzie odbywaé si¢ poczgwszy od dnia 06.09.2021r. do 23.06.2022r.
od poniedziatku do piatku, z wylgczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji 1 dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki od godziny 113° do godziny 124,
W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie  si¢ o innej godzinie —  po  wezesniejszym  uzgodnieniu
z Wykonawcg.
Wykonawca begdzie dostarczat dekadowy jadtospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup



9.

srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz.
1154).
Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczna, wielkos¢é
positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 6-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza si¢ posilki sporzgdzane na bazie pdtproduktow oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.
Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:
e zupa: gramatura — ok. 350-450 ml
e pieczywo—-50g
e drugie danie:

sztuka migsa / drob / ryby — 100 g

kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g

ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g

suréwka / warzywa gotowane — 150 g

pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g

kompot — 200 ml

10. Positki muszg spetniaé nastgpujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni,

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne
wraz z surowka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcOw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji

dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocédw, w tym
takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

e zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-

epidemiologiczne  w  zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych

i dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150g, z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialne] za
pobieranie tych prébek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku).

Transport positkéw musi odbywaé sie w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw, $rodkami transportu
przystosowanymi i posiadajgcymi zezwolenie do przewozu zywnosci.

Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszezen dystrybucji w  szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce).

. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim

wydawaniem positkéw dzieciom korzystajagcym z ustug stotowki szkolne;.

. Koszty zwigzane z wydawaniem obiaddéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem



stolowki i kuchni ponosié¢ bedzie Wykonawca — nalezy te koszty uja¢ do kalkulacji ceny
obiadu.

19. W ramach zaméwienia wykonawca nieodplatnie dokonywac bedzie odbioru niespozytych
resztek positkow. W tym celu dostarczy odpowiedniej ilosci i wielkoscei pojemnik. Odbior
resztek positkdw oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat si¢ zgodnie z potrzebami, jednak
nie rzadziej niz raz w tygodniu.

WARUNEK
* stworzy¢ mozliwo$ci odplatnego zakupu obiadéw dla pozostalych uczniéw i nauczycieli

Szczegotowe warunki realizacji przedmiotu zamdwienia zostaly okreslone we wzorze umowy —
Zalgcznik nr 4 do zapytania ofertowego.

II. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniéw odbywac¢ si¢ bedzie od poniedziatku do piatku w dni nauki szkolnej w okresie
od 06.09.2021 roku do 23.06.2022 roku, tj. w roku szkolnym 2021/2022, z wylaczeniem przerw
swigtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktorych
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

HI. MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie, opatrzonej nazwg i adresem Wykonawcy oraz opisem:
»Odpowiedz na zapytanie ofertowe - Catering” do dnia 31.08.2021 r. do godz., 133
w sekretariacie Publicznej Szkoty Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Stgporkowie
lub wystaé pocztg na ww. adres Zamawiajgcego.

Oferty, ktore wplyna po terminie nie beda zakwalifikowane do postgpowania ofertowego.
Otwarcie ofert odbedzie sie dnia 31.08.2021 r. o godz. 14" w siedzibie Zamawiajacego.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
Ofert¢ cenowa nalezy przygotowaé na formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do
zapytania ofertowego.

Wykonawca jest zobowigzany do okreslenia ceny jednostkowej positku brutto wyliczonej jako
srednia cen jednostkowych brutto za zupe i za drugie danie.

Do realizacji przedmiotu zaméwienia zostanie wybrana najtanisza oferta spelniajgca wymogi
okreslone w zapytaniu ofertowym.

Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1. Formularz ofertowy — zalacznik nr 1

2. Oswiadczenie — zalgcznik nr 2

3. Doswiadczenie zawodowe — zalacznik nr 3

4. Wz6r umowy — zatacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)
Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajqcego zalgczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

O wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy powiadomi Wykonawce telefonicznie.

Szczegdlowych informacji dotyczacych przedmiotu zamoéwienia udziela Dyrektor Publicznej
Szkoty Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Stgporkowie mgr inz. Andrzej Paluch tel.
41/374-10-18 lub 41/374-27-37.

DYREKTOR SZKOLY
kit
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mgrinz. Andrzej Paluch



Zatgcznik nr 1

pieczg¢ Wykonawcy
FORMULARZ OFERTOWY
na wykonanie uslugi cateringowej w zakresie dozywiania uezniow
w Publicznej Szkole Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie

STRONA ZAMAWIAJACA

Publiczna Szkota Podstawowa nr 1
im. Kornela Makuszynskiego

ul. 1 Maja 18, 26-220 Staporkow

Pelna nazwa WYKONAWCY: ....ovciiiiiiiieieiic bbb
DOKIAANY AATES: .1 1uieiveiiiiiec e
Telefon: ...
Faks: v

Imie i nazwisko oraz tel. 0soby do Kontaktu: ... ...
e Deklarujemy wykonanie przedmiotu zamowienia okreslonego w zapytaniu ofertowym
Znak: ..o zdnia ... w terminie od ... .einiessnineiinnes
do .iviiiiniiincnnei,

e Oferujemy wykonanie przedmiotowego zadania za cen¢ obliczong na podstawie
indywidualnej kalkulacji, wedtug ponizszych cen jednostkowych:

L.p. Rodzaj positku Cena jednostkowa positku /brutto/
1 |Zupa+dodatek | 7t/ za 1 positek
2 |Drugie danie + kompot OOV SRV zt / za 1 positek

Cena oferowana — §rednia cena posilku

(wynikajaca z pki 1 i pkt 2) Cereseessssas e 7}/ za 1 posilek

> O$wiadczam, ze w przypadku wyboru naszej oferty zobowigzuje si¢ do podpisania umowy
z Zamawiajacym na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym.

» O$wiadczam, ze zdobylem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz
wykonania zamdowienia.

R UUTUPRUUOUPUR SANL

(pieczed i podpis Wykonawcey)



Zatgcznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

.......................................................................................................

........................................................................................................

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem si¢ o wykonanie zaméwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym z
dnia 24.08.2021r. w postgpowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnoscei na ustuge ,,Dozywiania
uczniow w Publicznej Szkole Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie”,

oswiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakiadajg obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym opinie sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbgdng wiedze i do$wiadczenie oraz dysponuje potencjatem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia lub posiadam dostep do potencjatu

technicznego i 0s6b zdolnych do wykonania zamoéwienia innych podmiotow.

3. Znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zaméwienia.

Osoba skladajaca o$wiadczenie $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajgcej z art. 297
Kodeksu Karnego.

(czytelny podpis)



Zatacznik nr 3

Nazwa Wykonawcy

........................................................................................................

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

W okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia

dzialalnosci jest krotszy — w tym okresie zostalty wykonane nastgpujace zamowienia:

Data
L Nazwa Przedmiotowy zakres | Wartos¢ |  wykonania Zamawiajacy
p: zamoOwienia ustug (brutto) | (rozpoczecia (nazwa i adres)
1 zakonczenia)

1

2

3

e S ANIA i e s

(czytelny podpis)



Zatgcznik nr 4

zawarta w dniu 03 wrzesnia 2021r. roku pomiedzy
Publiczng Szkola Podstawows nr 1 im. Kornela Makuszyiiskiego w Staporkowie, ul. 1 Maja 18,

26- 220 Staporkow

NIP: 658-19-81-088,

reprezentowanym przez

mgr inz. Andrzeja Palucha — Dyrektora Publicznej Szkoly Podstawowej nr 1 im. Kornela
Makuszynskiego w Staporkowie zwang dalej ,,Zamawiajacym'" z jednej strony

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

NIP: verrrrriiiiiiiriirnnen

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

zwanym dalej ,,Wykonawca” z drugiej strony

zostata zawarta umowa w sprawie dozywiania uczniéw w Publicznej Szkole Podstawowej
nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie o nastepujacej tresci:

§1
1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowiazuje si¢ do $wiadczenia ushugi dozywiania uczniow
w Publicznej Szkole Podstawowej nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie,
zgodnie z warunkami okre§lonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng czgsé
niniejszej umowy.

2. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji
przedmiotu zamdwienia.

§2

I. Przedmiotem zamowienia jest S$wiadczenie ustugi cateringowej w  zakresie
przygotowywania, dostarczania i wydawania gorgcych positkow jednodaniowych (zupa z
wkiadka migsng i dodatkiem: chleb, owoc, batonik, jogurt itp. i drugie danie z kompotem
naprzemiennie) dla uczniéw Publicznej Szkoly Podstawowej nr 1 im. Kornela
Makuszynskiego w Staporkowie

2. Zamawiajgcy planuje, ze:

» dziennie nalezy dostarczy¢ srednio 40 obiadéw,
* w roku szkolnym 2021/2022 nalezy dostarczy¢ okoto 7080 obiadéw, tj. 40 obiadéw
x 177 dni.

3. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow.
Ostateczng ilosci zamawianych obiadow Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy
najpozniej do godziny 9% danego dnia.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylgcznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Wydawanie positkow bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia 06.09.2021r. do 23.06.2022r.
od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — od godziny 113° do godziny 124,
W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoly, dostawa obiadu
odbedzie si¢ o innej godzinie — po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcsa.



6. Wykonawca bedzie dostarczal dekadowy jadlospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
Srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie musza speinia¢ $rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz.
1154).

8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczna, wielko$¢
positkéw oraz normy produktéw dla uczniow w wieku 6-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

9. Obiad musi spelniaé¢ nastgpujgce warunki ilosciowe:

e wdekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe 1 5 x drugie danie,

e zupa: gramatura — ok. 350-450 ml

e pieczywo—50g

e drugie danie:

sztuka miesa / dréb / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
surowka / warzywa gotowane — 150 g
pierogi, nale$niki, krokiety itp. - 400 g
kompot — 200 ml

10. Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

o jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 2 tygodni,

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne
wraz z suréwka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone,
okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie thuszezéw roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszczéw zwierzgeych), stosowanie duzej ilosci warzyw
i owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

e zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

e wazna jest estetyka potraw 1 positkdw.

11. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150g, z oznaczeniem
daty, godziny, zawarto$ci probko pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ustug



(np. do sprawdzania wagi positku).

14. Transport positkéw musi odbywa¢ sie w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci przewozonych potraw, $rodkami transportu
przystosowanymi i posiadajacymi zezwolenie do przewozu zywnosci.

15. Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszezen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

16. Zamawiajacy posiada wiasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce).

17. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom korzystajgcym z ustug stotéwki szkolnej.

18. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem
stotowki i kuchni ponosi¢ bgdzie Wykonawca — nalezy je ujaé do kalkulacji ceny obiadu.

19. W ramach zaméwienia wykonawca nieodplainie dokonywaé bedzie odbioru
niespozytych resztek positkow. W tym celu dostarczy odpowiedniej ilosci i wielkodci
pojemnik. Odbior resztek positkow oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat si¢ zgodnic z
potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz w tygodniu.

§3

1. Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawce do swiadczenia ushug objetych przedmiotem umowy takze
dla chetnych uczniéw i nauczycieli .

2. Cena positku nie moze przekroczy¢ ceny jednostkowej positku okreslonej w § 4 ust. 1 umowy.

3. Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego $wiadczy¢ ustugi gastronomicznej na 1zecz 0sob

trzecich.
§4
1. Strony uzgadniajg jednostkowa ceng¢ positku, w wysokosci ... zt  brutto
(STOWIIE! ..ottt st et eesee et e e e et ensas e eses s ).

2. Cena jednostkowa, o ktérej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania

niniejszej umowy.
§5

1. Strony ustalajg, ze rozliczanie ustug, o ktdrych mowa w § 1 odbywaé sie bedzie w okresach
miesiecznych.

2. Wysokos¢ miesigeznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy dla ustug stanowi iloczyn
liczby wydanych positkéw w danym miesiacu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej w §
4 ust. 1.

3. Liczba i rodzaj positkéw ustalana bedzie przez jednostke organizacyjng Zamawiajacego, w zaleznosci
od sytuacji finansowej w danym roku budzetowym, o czym poinformuje Wykonawceg na co najmniej
1 miesigc przed zmiana.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkdw, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktérej mowa w zapytaniu ofertowym , z zastrzezeniem, ze liczba ta w ciggu
roku szkolnego moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu.

Wykonawca zobowigzuje sie do przedstawiania Zamawiajacemu jadtospisu positkow .

6. Wykonawca bgdzie ustalat jadtospis w oparciu o zatozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

§6

1. Podstawg wyptaty wynagrodzenia bedzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawce na
jednostke organizacyjng Zamawiajacego:
Nabywca: Gmina Staporkéw, ul. Pilsudskiego 132 A, NIP 658-18-72-086



Odbiorca: Publiczna Szkola Podstawowa nr 1 im. Kornela Makuszynskiego w Staporkowie,

2.

ul. 1 Maja 18, 26- 220 Stagporkéw;
Wynagrodzenie o ktorym mowa w ust. 1 ptatne bedzie miesiecznie, w terminie 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidlowo wystawione] faktury.
§7
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i1 badad sprawdzajacych jakosé
przygotowywanych positkdw, pod wzgledem kalorycznosei, gramatury, temperatury, zgodnosci
z ustalonym jadlospisem itp.
Zamawiajacy nie ma obowiagzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.
Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzgdzony protokdl, ktéry Zamawiajgcy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.
§8

. Umowe zawarto na czas okreslony tj. od 06.09.2021r. do 23.06.2022r.
a.2.
a.3.

Strony ustalajg miesigczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym

mowa w ust. 2

w nastepujacych wypadkach:

¢ co najmniej dwie skargi 0séb korzystajacych z ushug Wykonawcy, ktore zostang uznane przez
Zamawiajacego za zasadne,

e naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,

e uniemozliwienia Zamawiajgcemu kontroli,

¢ stwierdzenie przez Zamawiajgcego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkéw,
a w szczegblnosei stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadlospisem, positki maja za matg gramature, itp.

§9

I W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowa majg zastosowane przepisy Kodeksu
Cywilnego 1 Ustawy Prawo zamowien publicznych.

2. W przypadku gdy Strony nie dojdg do porozumienia, ewentualne spory zwigzane
z realizacja niniejszej umowy Strony podaja pod rozstrzygniecie Sgdu Powszechnego wiasciwego
miejscowo dla siedziby Zamawiajacego.

3. Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla
kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



